Bugetmappe ﬁjr thre Veranstaltungen in unseren
1L —

Raumlichkeiten oder bei thnen zu Hause

Waller SPor‘ccamce, Hohweg 50, 28219 Bremen
Sglvia Beer Telefon 0176,/80104181

Email: s.beerroh&enburg@gmail.com




Sie Planen eine Veranstaltung, wir unterstiitzen Sie gerne.
Wir haben Raumlichkeiten fiir 150 Personen.

Sprechen Sie uns gerne an.

Unser Partgservice bietet vieles an :
Equipment/ Leihgeschirr/ Glaser/ Stehtische/
Bierzeltgamituren/

Zelte/Pavillion/ Foodtrailer/ Getrénkewagen und vieles mehr

Geschirr und Besteck inkl. Reinigung

Essteller 0,50«
Mittelteller 0,50«
Dessertschale 0,50 €
SuPPentassen mit Untertasse 0,50 €
Messer 0,20 €
Gabel 0,20€
SuPPenléf—Fel 0,20«
Dessertloffel 0,20 €
Kaffeetassen mit Untertasse 0,50 €

Glaser 0,50«




Cana}:)ees ( Schnittchen)

1. Gebeizter Lachs/Graved Lachs/Forellenfilet
2. Gerducherter Aal

3. Krabben/Garnelen

4 Entenbrust/Roastbeef

5.Salami/Mettwurst

6. Brie auf Schwarzbrot

7. Bressot auf Schwarzbrot

8. Ei/Camembert/Lachsschinken

9.Roher Scl’xinken/ Gekochter Schinken
10.Kasse|cr/ Gebratene Putenbrust

11.Gouda auf Schwarzbrot

12. Tomate Mozzarella m.Pesto/ veg. Aufschnitt
1. SChWCiﬂCmCt/ Hackel:)eter

14 .Gebr. Héhnclﬂenbrust/ Gebr.Schnitzel

15 Vegeta rischer Aquchnitt/ Brotaufstrich

2,00€
340£€
2,80%
2350%€
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 £
1,60 €
1,90 €
220%€
1,60 £€



Halbe belegte Brotchen

I. Gebeitzer Lachs/Graved Lachs
2.Gersucherter Aal

% Krabben/Garnelen

4.Schweinefilet

5 Roher Schinken/Lachsschinken/Gek.Schinken
6.Entenbrust

7. PeHersalami/Salami/Mettwurst
8.Brie/Bressot/Gouda auf Schwarzbrot
9.Ei/Camembert

10.Putenbrust/Kasseler

I.Roastbeef
12.Gebr.Hzhnchenbrust/schnitzel
]5.Hacl<epeter

14 Tomate Mozzarella mit Pesto/ Bruschetta
15 Vegeta rischer Aqucl‘mitt/ Brotaufstrich

2,80 €

4.00€

5,50€
2,50 €
220€
5,00€
2,00€
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,80 €
2,50 €
2,50 €
220€
2,00 €



Aus dem SUPPCH‘(CSSCI

I.Hochzeitssuppe

2. brokkolicremesuppe

3. Blumenkohlcremesuppe

i GeﬂﬁgeLCurrgcremesuPPe mit
Hithnerfleisch

5. Zucchinicremesuppe

6.Kase Lauchcremesuppe mit
Hackfleisch

7. Lauchcremesuppe

8. Tomatencremesuppe

9. SPargelcremesuPPe

10. Kartogelcremesuppe

.Mhren APrikosensuPPc

lZ.GulaschsuPPe

1%.Chili Con Carne/sin Carne

4. ErbseneintoPF

15.Linseneintop{: m.Kochwurst

lé.GemUseeintoPF m. Mettballchen

17. Ggrossuppe

18. Kartoffel Paprika EintoPF

19. Orangen Méhrensuppe

20. Veganer Lir1s<tneirﬂ:op1C

21. Rote Curr9 Linsensuppe

mit Paprika

0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.

0,5 Ltr.
0,5 Ltr.

0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.
0,5 Ltr.

0,5 Ltr.

Brot und Baguette fiir die SuPPe pro Person

500€
450 €
450 €

5,00 €
450 €

500 €
450 €
450 €
450 €
450 €
450 €
5,00 €
500 €
450 €
450 €
500 €
500 €
450 €
450 €
450 €

450 €

0,/0<



Finger?oocl wird nach Stiickzahl berechnet

1.5chweinefilet im SPeckmantel

2.Party Frikadelle

3. Chicken Wings/ Nuggets m. Barbecuesaue

4.Gebr.Hahnchenbrust mit Friichten

5.Gebr. Putenbrust mit Friichten

6.Kleines Schnitzel

7.Bac|<Pﬂaume m SPeckmantel

8.Kasewiirfel mit Friichten

9 Melonenwiirfel mit rohen Schinken

10. Tomate Mozzarella SPieB

H.HéhnchemSPieB SHawai“

12.Lauch Kisesalat im Glas

]5.Gamelenspieﬁ mit Cocktailtomate

14.Eingelegte Artischocke gesPiCBt

15.Karottenstifte im Speckmantel

16.Avocado ShrimPssPieB

17.Aubergine mit Schafskise gelc[j“t

18.Zucchini mit Schafskase ge{:ij“t

]9.Blétterteig Pastete mit Frischkise und
Schweinefilet

20.R5sti mit Frischkase und Lachsrose

21. GemUsesPieB/Anti Pasti SPicB

2,90 %€
1,00 €
0,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
0,80 €
0,80 €
e
130 €
1,60 €
1,60 €
2 10eE
1,90 €
1,60 €
250 €
210€
210€

%20 €
2,80 €
1,60 €



Fingemcood Buffet Lieferbar ab 15 Personen

Mini Fingemcoocl Buffet ,,Wa”er SPor’ccage“ pro Person 19,90 €
Mini Fleischkise auf Krautsalat

Mini Scampi SpieB

Mini WraPs

Mini Frikadelle

Mini f:rijhlingsro”e

Mini Pizza

Mini HéhnchemSPieB“Hawai“

Mini Tomate Mozzarella SPieB

Mini Schwarzbrottaler mit Bauernschinken
Mini Camembert

Mini Obstspieﬁ

Fingencood Buffet ,,Alt Walle® pro Person 21,90 £
Schnittchen mit Kise,Mettwurst,Kasseler,Roher Schinken
Héhnchenspieﬁ SHawai“

Gefiillte PaPrika mit Frischkase

F‘a”aFe”spieB mit Minz Joghurt DiP

Backpﬂaume im SPeckmantel

Garnelen im KnusPerteig

Késespieﬁe

Mini Wraps ,Mexico® mit Hackfleisch/
Frischkise/Mais/ Kidnegbohnen /Salat Tomatensauce

Rote Griitze mit Vanillesauce



Fingerfoocl Buffet ,,Hohweg“ pro Person 24,90 €

Anti Pasti SpieBe

Tomate Mozzarella SPieB

Backpﬂaume im Speckmantel
Héhnchenspieﬁ mit Er&nussclip
Roas’cbeexcspieﬁ mit Oliven

| auch Kasesalat im Glas

Schweinefilet mit Frischkise

Mini Rosti mit Frischkise und Lachsrose
Garnelenspieﬁ in Knoblauchs!

Mini Schnitzel mit Friichten

Zucchinirolle mit Schafskzise

Mini Flammkuchen




Schnitzel Party

Parnierte Schnitzel

*

Champignonsauce/ Paprikasauce

*

Gemijseauswahl

*

Kartoffel gratin
Preis Pro Person 20,50 €

Party ltalia

Tomate Mozzarella
Hahnchenbrust mit Paprikasauce
Mailander Schnitzel mit Tomatensauce

*

Nuc]eln/ Lasagne tiberbacken

*

Paprika/ Zucchinigem[]se

*

Tiramisu

Preis pro Person 21,90 €



Griechische Party

P{:annenggros mit Zwiebeln

*

Souvlaki SPieB

Tomatenreis/ Griechischer Bauernsalat

*

Krautsalat/ Tzatziki

*

Eingelegte Oliven und Pepperoni/ Fladenbrot

Preis pro Person 19,90 €
Kleines Buffet

Par’cgfrikacle”en

*

Krustenbraten

*

Krautsalat/Nudelsalat/Tzatziki

*

Rote Griitze mit Vani”esauce

*

Brot und Kriuterbutter
Preis Pro Person 18,50 €



Kleines Buffet+

Mini Frikadellen mit Salsa DiP

Kleine Schnitzel mit Frischten garniert

*

5chinl<enrc’j”chen/ Sentkrustenbraten in Braunbiersauce

*

Gemiiseauswahl / Kartogelgratin

*

Krautsalat mit Schmand-Knoblauchsauce

*

bagrische Creme mit Himbeersauce

*

Brot und Butter

Preis Pro Person 19,90 €



Kalte K'L]c]ﬁcnpartg

Tomate Mozzarella /Anti Pasti

*

Mini Frikadellen mit Salsa DiP

*

Kleine Schweineschnitzel

*

Hahnchenmedaillons mit Friichten

*

Kasewlirfel mit Friichten

*

Brotauswahl mit Krauterbutter

Preis pro Person 19,90 €



Das Grillbutfet 1

Nackensteak (mariniert)

*

Riickensteak (mariniert)

*

Ros’cbratwurst/ Hahnchenbrust

*

Kartogelsalat/ Bauernsalat mit Schafskise

*

Krautsalat/ Tzatziki /Sent/ Ketchul:)/ Krauterbutter/

Brotauswahl

*

Dessert nach Wahl

Preis pro Person 22,90 €

Gerne kénnen Sie unseren Grillservice in AnsPruch nehmen, wir

gri”en gerne fur Sie. Preis pro std. 50,- €



Das Grillbuffet 2

Nackensteak ,,Ggros Art®

*

Riickensteak g@c’unt mit Zwiebeln oder
Tomate Mozzare”a/ Rostbrawurs’c/ Hahnchenbrust

*

Speck~Kartoxc1Ce|sa|at/ Salatauswahl mit Dressing

*

|_auch-Ananassalat

*

Tzatziki/Senf /versch. /Saucen/Krauterbutter/ Baguette
*

Dessert nach Wahl

Preis pro Person 24,90 €

Gerne kdnnen Sie unseren Grillservice in AnsPruch nehmen, wir

gri”en gerne fiir Sie. Preis pro Std. 50,-€




Das Grillbuffet ?

Rinderhiiftsteak /Schweinefilet mariniert/ Rostbratwurst
Hél’mchenspieﬁ
Anti Pasti/ Verschiedene Blattsalate

mit Méjhren/Melone und Balsamico Dressing

*

Kartogelsalat/ Ofenkartoffeln mit Creme Fraiche
Kartoffel gratin /Tzatziki /Sent/Grillsaucen/
Krauterbutter/ Baguette

*

Dessert nach Wahl

Preis pro Person 29,90 €

Gerne kénnen Sie unseren Grillservice in AnsPruch nchmen, wir

gri”en gerne fur Sie. Preis pro std. 50,- €.



Das Part9 Buffet

Frﬂhlingszwiebelsalat mit Kidnegbohnen und PaPrika

*

Bauernsalat mit Schaxcskése/ Bulgursalat

mit Gemise ,,wUrzig~Pi|<ant“ /Krautsalat mit PaPrika
Schweinenackensteaks mit Champignon-
Z.wiebclgem'dse/ Hahnchenbrust“Provence“mit gegri”ter

PaPri‘ca und Zucchini

*

Kleine gebackene Kartoffeln mit Creme fraiche DiP

*

Gemiserels

*

Brot und Krauterbutter

*

Zitronencreme

Preis pro Person 22,90 €



Buffet .y Exklusive

Gemischte AquclﬂnittPIatte/
Hzhnchenkeule mit Friichten

Hackepeter mit Zwiebeln/ Party Frikadellen/
Kleine Schnitzel

*

Melone mit Schinken/Krautsalat/ Nudelsalat

*

Ksseauswahl

*

Brotauswahl und Butter

*

Rote Griitze mit Vanillesauce

Preis pro Person 18,50 €



Das Klassische Buffet

Riucherfischauswahl(Lachs,Forelle Makrele)

*

Hausgemaclﬂter mini Rosti m. Gemiise-Frischkasetartar

*

Gebratene Champignons mit f:r[jhlingszwiebeln Balsamico

*

Melone mit Schinken/ GeﬂUgelsalat/ Shrimpssalat/
Blattsalatvariationen mit Joghurtclressing

*

Medaillions vom Rind und Schwein

*

Héhnchenbrust,Sc.Ho”andaise

*

Krustenschinken mit Braunbiersauce

*

Gemiise der Saison/ Kartogelgratin

*

Ksseauswah! mit Weintrauben

*

Mousse au Chocolate/Obstsalat/Brotauswahl/Butter

Preis pro Person 27,90 €




Das ,,internationale ,,Buget“

Tomaten Orangencremesuppe

*

Riucherlachs mit Frischkase
Cordon Bleu geﬁj”t mit Camembert,Preiselbeeren

und Serranoschinken

*

Geschnetzelte Hahnchenbrust“Ziiricher Art®

*

Hacksteak mit Schafskase geﬁj”t.

*

Brokkoligemﬁse mit Sc.Hollandaise

*

Tagliate”e/ Rostitaler

*

Tzatziki/Krauterbutter/Brotauswahl

*

Joghurt~Quar|<sPeise mit Frisichten

Panna Cotta mit Himbeersauce

Preis pro Person 26,50 €



Das Buffet ,,Toskana“

Tomaten Orangencremesuppe

*

geﬁ]”te Champignons mit Frischkase

*

Tomatensalat mit Ruccola und Parmesan

*

Tortellinisalat mit Kirschtomaten u.Mozzare”akugcln

*

geFUH’ce WraPs mit Hahnchenfleisch und Salat.

*

Piccata vom Schwein in Parmesaneihiille

*

Fischfilet auf Blattspinat m.Sc.Hollandaise iiberbacken
Vegetariscl‘me Lasagne m.PaPrika,Z_ucchini/ Pilze/
Zwiebeln,Tomate und Kise tiberbacken

Bohnen m. Speck u.Zwiebeln

Kleine Kartoffeln mit Rosmarin u. Olivendl / Gnocchis.
Erdbeer Tiramisu/Panna Cotta mit Himbeersauce

Preis pro Person 26,90 €



Das ltalienische Buffet

Parmaschinken mit Melone

*

Tomate mit Mozzarella und Basilikuml:)esto

*

Vitello Tonato von der Pute/Anti Pasti

*

Kleine Hackballchen mit scharfer Tomatensauce

*

Schamcskésesalat/ Tortellinisalat
Ruccolasalat mit Parmesan

*

Eingele’ce Oliven u.PePPeroni

*

Gegri”te Hahnchenbrust mit Paprikasauce
*

Schweinriicken ,Provence®

Mediterranes SCHmorgemuse

*

Rosmarinkartollen/Pasta /Kaseauswahl.

*

Brot u.Butter Tiramisu/Panna Cotta m. Himbeersauce

Preis pro Person 27,50 €



Das Spanisch / Italienische Buffet

Tacanitos de Purco (Kleine Tacos m.Schweinefleisch)

*

Melon con Jambon (56ranoschin‘<en m.Melone)

*

Meji”ones (marinierte Muscheln)

*

Pollo ole(kalte scharfe Hahnchenbrust m. Dip}

*

Anti Pasti

*

Ensaladas(Salate nach Landesrezepten)

*

Paella m.Hiithnchenfleisch u.Meeresfriichten

*

Tagliate”e m. Lachsstreifen in Basilikumsahnesauce

*

Kriuterbraten ,a la Provence®

*

Késespezialitéten aus den Landern

*

Brot u. Butter / Dessertauswahl

Preis pro Person 28,90 €



Die kleine kulinarische Weltreise

H?Eﬂhéﬂ:VitC”O TOﬂatO/(Kalbﬂeisch in Thunﬁschsaucc)
Mexico: Taconitos de Puerco (k Tacos m.Schweinefilet)
Ru Bland:Kaulibiak (marinier‘ce Auberginen m. Schafskzse)

Australien:Zucchiniroulade m. Avocado Meercttichmcij”ung

Spanien:Albondingas (kalte chill Hackballchen m. Tomatendip)
Englancl:GemUse Frischkise Tatar auf kl. Kartoﬁcelpuger
Portugal:Schweineﬁlet mit Pepperoni u. Datteln geﬁl”t
J_apa_n:Sushi vom Riucherlachs

USA:Marinierte PaPrika m. Thunfisch u. Schafskase

Frankreich:Gerducherte Gansebrust mit f:eige

[talien: Tomate Mozzarella mit Pesto

Warmer Tell

ltalien: Frische Tomatensupl:)e

Spanien: ; Paella® Pikantes Safran Rissoto m.
H’Llhnchemqeisch,Muscheln,ShrimPs

Schweiz: ,,Zijricher Geschnetzeltes® mit Reis

Salate

Gef] Ugelsalat/ Tortellinisalat/Kartoffel-Krabbensalat/

Frische Blatsalate m. Dressing/ Kaseauswahl/Brot Butter

Dessert

Rote Griitze mit Vani”esauce/ Obstauswahl

Preis pro Person 35,50 €



\/egetarischePartg

Rote Currglinsensuppe mit PaPrikawUmCel

*

Spinatlasagne mit Hirtenkise u. Tomaten

*

gelcij”’ce PaPrikaschote mit Tomatensobe

*

Blumenkohl Kise Medaillons

*

Reis GchsePFanne/ Kartogclgratin

*

Dessert nach Wahl

Preis pro Person 19,90 €



\/egane Party

Bulgursalat m. PaPrika, Mais u. F‘rUHingszwiebeln

*

Anti Pasti/Tomaten Ruccolasalat mit Walniissen

*

Gefillte Champignonkélmce mit Gemisetatar

*

geﬁ]”te Zucchini m. veganen Kase tiberbacken

*

Veganes Schnitzel in Paprikasauce/ Gemiisemix,/
Pfannenkartoffel/ Reis

*

Brotauswahl u. Butter

Prei pro Person 19,90 €



Schlemmer Menii 1

SuPPe nach Wahl

*

Ggrosbraten oder Putenbrust

*

Sahnekartoffeln

*

Rote Griitze mit Vanillesauce

Preis pro Person 20,50 €

Schlemmer Menii 2

SUPPC nach Wahl
Schweinefiletmedaillons mit Zwiebeln/

Champignons u.Sc Hollandaise

*

Gemiiseauswahl

*

Spétzle / Kartogelgrati n

*

Dessert nach Wahl
Preis pro Person 25,90 €



Buffet Einsc]ﬁulung

Hochzeitssuppe

*

Medaillons vom Rincl/ Schwein und Pute

*

Salzkartoffeln/Rahmsauce/ Kartogelgrati n

*

Geml’jsegratin tiberbacken oder Gemiiseauswahl

*

Schokoladencreme mit Vanillesauce
Preis pro Person 24,90 €

Buffet Konfirmation |

Hahnchenbrustfilet mit Champignonsauce

*

Kartoffel gratin /Kroketten

*

Gemiise der Saison

*

Frischer Salat mit Dressing

*

Dessert nach Wahl
Preis pro Person 22,50 €



Konfirmationsbuffet 2

Hochzeitssuppe

*

Schweinefilet im SPeckmantel

*

Héhnchengeschnetzeltes mit Champignons

in Sahnesauce

*

Gemiiseauswahl

*

Salzkartoffeln

*

Kartoffel grati n

*

Frischer Salat nach Wahl

*

Dessert nach Wahl

Preis pro Person 25,90 €



Hochzeitsbutfet 1

HochzeitssuPPe/ CrePes m. Raucherlachs u. Frischkase

*

Strauchtomaten mit Mozzarella u.Pesto
Sautierte Champignons auf Ruccolasalat m.

Balsamico u. Pfeffer

*

Medaillons Schweineﬁlet,Héhnchenbrus’c u. Hiiftsteak
mit Pfeffer u. Sc. Hollandaise

Buntes OFengemUse m. Paprika,
Z.wiebeln,,Aubergine,lucchini

Kartoffel gratin /Kroketten

Tagliate”e m. Raucherlachs u.

Garnelen in Weissweinsauce

Kaseauswahl m. Friichten

Brotauswahl m. Chi”ibut’cer/ Krauterbutter
Mascapone mit Himbeeren

ToPFencreme mit Biscuit

Preis pro Person 28,90 €



Hochzeitsbuffet 2

Hochzeitssuppe

*

Fischauswahl, Lachs,]:ore”e u.Makrele

*

|_andschinken m. Honigmelone

*

Tomatensalat m.Ruccola u.Parmesan

Blattsalate m.Balsamico~Dressing

*

Krustenschinken in eigener Sauce

*

Héhnchengeschnetzeltes m.ChamPignons bunten

Pfeffer in Weissweinsauce

*

Gemiiseauswahl m.Sc.Hollandaise
Kartoffel gratin /Kroketten.

*

Kaseauswahl m. Friichten

Brotauswahl m. Chillibutter Krauterbutter

*

Limetten Quark Mousse,/ Mousse au Chocolate

Preis pro Person 29,90 €



Brunchbuffet

Mini Rosti mit Frischkase /Fleischsalat/ GeﬂUgelsalat

*

Tomate Mozzarella mit Pesto

*

Rauchfischvariationen, Lachs Makrele/Forelle/ Ma{jes

*

Verschiedene Konfitiire
Joghurt/ Miisli/ frische Friichte

AquchnittPIatten m. verschiedenen Wurst u. Kdsesorten.
Rithrei/Rostbratwiirstchen/ gebratener Speck

*

Kartoﬁielsuppe m.FrUHingszwiebeln / Ggrosbraten
Putengeschnetzeltes m.Kiirbis u. Schalotten
Kartogelgratin/ Gri”gem[lse m.PePeroni

*

Variationen von Brot u. Brotchen
Vani”epucl&ing m. Himbeersauce/ Rote Gritze
m.Vanillesauce

Preis pro Person 2550 €



Dessertauswahl

Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate

Weie Mousse

Zitronencreme

Himbeercreme

Tiramisu

Bagrisch Creme

Obstsalat mit frischen Friichten
Rotweincreme

Mandelpudcling

Panna Cotta mit Himbeersauce

Wackelpuclding versch. Sorten

Kuchenauswahl

Kleine verschiedene Sorten als
Kuchenauswahl

Sprechen Sie uns gerne an

220€
2,50 €
2,50 €
220€
220€
2,80 €
2,50 €
2,80 €
2,50 €
2,50 €
2,80 €
220€

1,50 €

Das sind unsere Bugetvorschlége, die gerne

geénclert werclen kéjnnen.

Auch Beilagen, wie z.B Bratkartogeln/ Salzkartoffeln
oder Gemiise wir beraten Sie gerne.

Unsere Butfet's werden alle mit frischen Lebensmitteln

und mit Liebe gekocht.



Notizen




