
Buffetmappe für Ihre Veranstaltungen in unseren 
Räumlichkeiten oder bei Ihnen zu Hause 

Waller Sportcafe, Hohweg 50, 28219 Bremen 
Sylvia Beer Telefon 0176/80104181 
Email: s.beerrohdenburg@gmail.com 



Sie planen eine Veranstaltung, wir unterstützen Sie gerne. 
Wir haben Räumlichkeiten für 150 Personen. 
Sprechen Sie uns gerne an. 

Unser Partyservice bietet vieles an : 
Equipment/Leihgeschirr/Gläser/ Stehtische/
Bierzeltgarnituren/ 
Zelte/Pavillion/ Foodtrailer/Getränkewagen und vieles mehr 

Geschirr und Besteck inkl. Reinigung 

Essteller	 	 	 	 	 	 	 	 0,50 € 
Mittelteller	 	 	 	 	 	 	 0,50 € 
Dessertschale	 	 	 	 	 	 	 0,50 €	  
Suppentassen mit Untertasse	 	 	 	 0,50 € 
Messer	 	 	 	 	 	 	 	 0,20 € 
Gabel	 	 	 	 	 	 	 	 0,20 € 
Suppenlöffel	 	 	 	 	 	 	 0,20 € 
Dessertlöffel	 	 	 	 	 	 	 0,20 € 
Kaffeetassen mit Untertasse	 	 	 	 0,50 € 
Gläser	 	 	 	 	 	 	 	 0,50 € 



Canapees ( Schnittchen ) 

1. Gebeizter Lachs/Graved Lachs/Forellenfilet	 2,00 € 
2. Geräucherter Aal		 	 	 	 	 	 3,40 € 
3. Krabben/Garnelen	 	 	 	 	 	 2,80 € 
4.Entenbrust/Roastbeef	 	 	 	        	 2,30 €         
5.Salami/Mettwurst	 	 	 	 	 	 	 1,60 € 
6. Brie auf Schwarzbrot	 	 	 	 	 	 1,60 € 
7. Bressot auf Schwarzbrot	 	 	 	 	 1,60 € 
8. Ei/Camembert/Lachsschinken	 	 	     	 1,60 € 
9.Roher Schinken/Gekochter Schinken	 	           1,60 € 
10.Kasseler/Gebratene Putenbrust		 	 	 1,60 € 
11.Gouda auf Schwarzbrot	 	 	 	 	 1,60 € 
12.Tomate Mozzarella m.Pesto/veg. Aufschnitt          1,60 € 
13. Schweinefilet/Hackepeter	 	 	 	 	 1,90 € 
14.Gebr. Hähnchenbrust/Gebr.Schnitzel		 	 2,20 € 
15.Vegetarischer Aufschnitt/Brotaufstrich	 	 1,60 € 



Halbe belegte Brötchen 

1. Gebeitzer Lachs/Graved Lachs	 	 	 	 2,80 € 
2.Geräucherter Aal	 	 	 	 	 	          4,00 € 
3.Krabben/Garnelen	 	 	 	 	 	 3,50 € 
4.Schweinefilet		 	 	 	 	 	 	 2,50 € 
5.Roher Schinken/Lachsschinken/Gek.Schinken	 2,20 € 
6.Entenbrust	 	 	 	 	 	 	 	 3,50 € 
7. Peffersalami/Salami/Mettwurst	 	 	 	 2,00 € 
8.Brie/Bressot/Gouda auf Schwarzbrot		 	 2,00 € 
9.Ei/Camembert	 	 	 	 	 	 	 2,00 € 
10.Putenbrust/Kasseler	 	 	 	 	 	 2,00 € 
11.Roastbeef	 	 	 	 	 	 	 	 2,80 € 
12.Gebr.Hähnchenbrust/Schnitzel	 	 	 	 2,50 € 
13.Hackepeter	 	 	 	 	 	 	 	 2,50 € 
14.Tomate Mozzarella mit Pesto/Bruschetta	 	 2,20 € 
15.Vegetarischer Aufschnitt/Brotaufstrich	 	 2,00 € 



Aus dem Suppenkessel 
1.Hochzeitssuppe 	 	 	 	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
2. Brokkolicremesuppe		 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
3. Blumenkohlcremesuppe	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
4. Geflügel-Currycremesuppe mit 
   Hühnerfleisch	 	 	 	 	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
5. Zucchinicremesuppe		 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
6.Käse Lauchcremesuppe mit	  
   Hackfleisch	 	 	 	 	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
7. Lauchcremesuppe	 	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
8. Tomatencremesuppe		 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
9. Spargelcremesuppe	 	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
10. Kartoffelcremesuppe	 	  	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
11.Möhren Aprikosensuppe	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
12.Gulaschsuppe	 	 	 	 	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
13.Chili Con Carne/sin Carne		 	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
14. Erbseneintopf	 	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
15.Linseneintopf m.Kochwurst	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
16.Gemüseeintopf m. Mettbällchen  	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
17. Gyrossuppe	 	 	 	 	 0,5 Ltr.	 5,00 € 
18. Kartoffel Paprika Eintopf		 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
19. Orangen Möhrensuppe	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
20. Veganer Linseneintopf	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 
21. Rote Curry Linsensuppe 
      mit Paprika	 	 	 	 	 0,5 Ltr.	 4,50 € 

Brot und Baguette für die Suppe pro Person 	 	 0,70 € 



Fingerfood wird nach Stückzahl berechnet 

1.Schweinefilet im Speckmantel 	 	 	 	 2,90 € 
2.Party Frikadelle	 	 	 	 	 	 	 1,00 € 
3. Chicken Wings/Nuggets m. Barbecuesaue	 	 0,80 € 
4.Gebr.Hähnchenbrust mit Früchten	 	 	 2,80 € 
5.Gebr.Putenbrust mit Früchten	 	 	 	 2,80 € 
6.Kleines Schnitzel	 	 	 	 	 	 	 2,80 € 
7.Backpflaume im Speckmantel	 	 	 	 0,80 € 
8.Käsewürfel mit Früchten	 	 	 	 	 0,80 € 
9.Melonenwürfel mit rohen Schinken	 	 	 1,20 € 
10.Tomate Mozzarella Spieß	 	 	 	 	 1,30 € 
11.Hähnchen-Spieß „Hawai“	 	 	 	 	 1,60 € 
12.Lauch Käsesalat im Glas	 	 	 	 	 1,60 € 
13.Garnelenspieß mit Cocktailtomate	 	 	 2,50 € 
14.Eingelegte Artischocke gespießt		 	 	 1,90 € 
15.Karottenstifte im Speckmantel	 	 	 	 1,60 € 
16.Avocado Shrimpsspieß		 	 	 	 	 2,50 € 
17.Aubergine mit Schafskäse gefüllt		 	 	 2,10 € 
18.Zucchini mit Schafskäse gefüllt	 	 	 	 2,10 € 
19.Blätterteig Pastete mit Frischkäse und  
     Schweinefilet 	 	 	 	 	 	 	 3,20 € 
20.Rösti mit Frischkäse und Lachsrose	 	 	 2,80 € 
21. Gemüsespieß/Anti Pasti Spieß	 	 	 	 1,60 € 



Fingerfood Buffet Lieferbar ab 15 Personen
	 Mini Fingerfood Buffet „Waller Sportcafe“ pro Person 19,90 € 
	 Mini Fleischkäse auf Krautsalat  
	 Mini Scampi Spieß 
	 Mini Wraps 
	 Mini Frikadelle 
	 Mini Frühlingsrolle 
	 Mini	 Pizza 
	 Mini	 Hähnchen-Spieß“Hawai“ 
	 Mini	 Tomate Mozzarella Spieß 
	 Mini	 Schwarzbrottaler mit Bauernschinken 
	 Mini Camembert 
	 Mini	 Obstspieß	 
	  
	 Fingerfood Buffet „Alt Walle“ pro Person 21,90 € 
	 Schnittchen mit Käse,Mettwurst,Kasseler,Roher Schinken 
	 Hähnchenspieß „Hawai“ 
	 Gefüllte Paprika mit Frischkäse 
	 Fallafellspieß mit Minz Joghurt Dip 
	 Backpflaume im Speckmantel 
	 Garnelen im Knusperteig 
	 Käsespieße 
	 Mini Wraps „Mexico“ mit Hackfleisch/ 
	 Frischkäse/Mais/Kidneybohnen/Salat Tomatensauce 
	 Rote Grütze mit Vanillesauce 



Fingerfood Buffet „Hohweg“ pro Person 24,90 € 

	 Anti Pasti Spieße 
	 Tomate Mozzarella Spieß 
	 Backpflaume im Speckmantel 
	 Hähnchenspieß mit Erdnussdip 
	 Roastbeefspieß mit Oliven 
	 Lauch Käsesalat im Glas 
	 Schweinefilet mit Frischkäse 
	 Mini Rösti mit Frischkäse und Lachsrose 
	 Garnelenspieß in Knoblauchöl 
	 Mini Schnitzel mit Früchten 
	 Zucchinirolle mit Schafskäse 
	 Mini Flammkuchen 



Schnitzel Party 

	 Parnierte Schnitzel 
	 	 	 * 
	 Champignonsauce/Paprikasauce 
	 	 	 * 
	 Gemüseauswahl 
	 	 	 * 
	 Kartoffelgratin 
	 Preis Pro Person 20,50 € 

	 Party Italia 
	  
	 Tomate Mozzarella 
	 	 	 * 
	 Hähnchenbrust mit Paprikasauce 
	 Mailänder Schnitzel mit Tomatensauce 
	 	 	 * 
	 Nudeln/ Lasagne überbacken 
	 	 	 * 
	 Paprika/Zucchinigemüse 
	 	 	 * 
	 Tiramisu 
	 Preis pro Person 21,90 € 



Griechische Party 

	 Pfannengyros mit Zwiebeln 
	 	 	 * 
	 Souvlaki Spieß 
	 	 	 * 
	 Tomatenreis/Griechischer Bauernsalat 
	 	 	 * 
	 Krautsalat/ Tzatziki 
	 	 	 * 
	 Eingelegte Oliven und Pepperoni/Fladenbrot 
	 Preis pro Person 19,90 € 
	 Kleines Buffet 

	 Partyfrikadellen 
	 	 	 * 
	 Krustenbraten 
	 	 	 * 
      	  Krautsalat/Nudelsalat/Tzatziki 
	 	 	 *	  
	 Rote Grütze mit Vanillesauce	  
	 	 	 *	  
	 Brot und Kräuterbutter	 	 	  
	  Preis Pro Person 18,50 € 



Kleines Buffet+ 

	 Mini Frikadellen mit Salsa Dip 
	 	 	  
	 Kleine Schnitzel mit Früchten garniert 
	 	 	 * 
	 Schinkenröllchen/Senfkrustenbraten in Braunbiersauce 
	 	 	 * 
	 Gemüseauswahl/Kartoffelgratin 
	 	 	 * 
	 Krautsalat mit Schmand-Knoblauchsauce 
	 	 	 * 
	 Bayrische Creme mit Himbeersauce  
	 	 	 * 
	 Brot und Butter  

	 Preis Pro Person 19,90 € 



Kalte Küchenparty 

	 Tomate Mozzarella /Anti Pasti 
	 	 	 * 
	  Mini Frikadellen mit Salsa Dip 
	 	 	 * 
	 Kleine Schweineschnitzel	 
	 	 	 * 
	 Hähnchenmedaillons mit Früchten 
	 	 	 * 
	 Käsewürfel mit Früchten 
	 	 	 * 
	 Brotauswahl mit Kräuterbutter 

Preis pro Person 19,90 € 



Das Grillbuffet 1 

	 Nackensteak(mariniert)  
	 	 	 *	 	 	 	  
	 Rückensteak (mariniert) 
	 	 	 * 
	 Rostbratwurst/ Hähnchenbrust  
	 	 	 * 
	 Kartoffelsalat/ Bauernsalat mit Schafskäse 
	 	 	 * 
	 Krautsalat/ Tzatziki /Senf/Ketchup/Kräuterbutter/	 	
	 Brotauswahl 
	 	 	 * 
	 Dessert nach Wahl 

	 Preis pro Person 22,90 € 

	 Gerne können Sie unseren Grillservice in Anspruch nehmen, wir 		   
	 grillen gerne für Sie. Preis pro Std. 50,- € 



Das Grillbuffet 2 

	 Nackensteak „Gyros Art“ 
	 	 	 * 
	 Rückensteak gefüllt mit Zwiebeln oder  
         Tomate Mozzarella/ Rostbrawurst/Hähnchenbrust 
	 	 	 * 
	 Speck-Kartoffelsalat/Salatauswahl mit Dressing 
	 	 	 * 
	 Lauch-Ananassalat 
	 	 	 * 
	 Tzatziki/Senf/versch. /Saucen/Kräuterbutter/Baguette  

	 	 	 * 
	 Dessert nach Wahl 
	 Preis pro Person 24,90 €  
	 Gerne können Sie unseren Grillservice in Anspruch nehmen, wir 		
	 grillen gerne für Sie. Preis pro Std. 50,- € 



Das Grillbuffet 3 
	  
	 Rinderhüftsteak/Schweinefilet mariniert/ Rostbratwurst 
	 Hähnchenspieß 
	 	 	 * 
	 Anti Pasti/ Verschiedene Blattsalate  
	 mit Möhren/Melone und Balsamico Dressing 
	 	 	 * 
	 Kartoffelsalat/Ofenkartoffeln mit Creme Fraiche 
	 	 	 * 
	 Kartoffelgratin/Tzatziki /Senf/Grillsaucen/	 	 	 	
	 Kräuterbutter/Baguette 
	 	 	 * 
	  Dessert nach Wahl 

	 Preis pro Person 29,90 € 
	 Gerne können Sie unseren Grillservice in Anspruch nehmen, wir 		
	 grillen gerne für Sie. Preis pro Std. 50,- €.  
	  



Das Party Buffet 
	  
	 Frühlingszwiebelsalat mit Kidneybohnen und Paprika 
	 	 	 * 
	 Bauernsalat mit Schafskäse/Bulgursalat  
	 mit Gemüse „würzig-Pikant“/Krautsalat mit Paprika 
	 	 	 * 
	 Schweinenackensteaks mit Champignon-	  	 	 	
	 Zwiebelgemüse/Hähnchenbrust“Provence“mit gegrillter  
	 Paprika und Zucchini 
	 	 	 * 
	 Kleine gebackene Kartoffeln mit Creme fraiche Dip 
	 	 	 * 
	 Gemüsereis 
	 	 	 * 
	 Brot und Kräuterbutter	  
	 	 	 * 
	 Zitronencreme 

	 Preis pro Person 22,90 € 



Buffet „Exklusiv“ 

	 Gemischte Aufschnittplatte/ 
	 Hähnchenkeule mit Früchten 
	 	 	 * 
	 Hackepeter mit Zwiebeln/Party Frikadellen/	 	 	 	
	 Kleine Schnitzel 
	 	 	 * 
	 Melone mit Schinken/Krautsalat/ Nudelsalat 
	 	 	 * 
	 Käseauswahl 
	 	 	 * 
	 Brotauswahl und Butter 
	 	 	 * 
	 Rote Grütze mit Vanillesauce 

	 Preis pro Person 18,50 €	  
	  



Das Klassische Buffet
	 Räucherfischauswahl(Lachs,Forelle,Makrele) 
	 	 	 * 
	 Hausgemachter mini Rösti  m. Gemüse-Frischkäsetartar 
	 	 	 * 
         Gebratene Champignons mit Frühlingszwiebeln Balsamico 
	 	 	 * 
	 Melone mit Schinken/Geflügelsalat/Shrimpssalat/ 
	 Blattsalatvariationen mit Joghurtdressing 
	 	 	 * 
	 Medaillions vom Rind und Schwein 
	 	 	 * 
	 Hähnchenbrust,Sc.Hollandaise 
	 	 	 * 
	 Krustenschinken mit Braunbiersauce	  
	 	 	 *	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 Gemüse der Saison/Kartoffelgratin 
	 	 	 * 
	 Käseauswahl mit Weintrauben 
	 	 	 *	  
	 Mousse au Chocolate/Obstsalat/Brotauswahl/Butter 

	 Preis pro Person  27,90 € 



Das „internationale „Buffet“ 

	 Tomaten Orangencremesuppe 
	 	 	 * 
	 Räucherlachs mit Frischkäse 
	 	 	 * 
	 Cordon Bleu gefüllt mit Camembert,Preiselbeeren 	  	 	
	 und Serranoschínken 
	 	 	 * 
	 Geschnetzelte Hähnchenbrust“Züricher Art“ 
	 	 	 * 
	 Hacksteak mit Schafskäse gefüllt. 
	 	 	 * 
	 Brokkoligemüse mit Sc.Hollandaise 
	 	 	 * 
	 Tagliatelle/Röstitaler 
	 	 	 * 
	 Tzatziki/Kräuterbutter/Brotauswahl 
	 	 	 * 
	 Joghurt-Quarkspeise mit Früchten 
	 Panna Cotta mit Himbeersauce	  

	 Preis pro Person 26,50 € 



Das Buffet „Toskana“ 

	 Tomaten Orangencremesuppe 
	 	 	 * 
	 gefüllte Champignons mit Frischkäse 
	 	 	 * 
	 Tomatensalat mit Ruccola und Parmesan 
	 	 	 * 
	 Tortellinisalat mit Kirschtomaten u.Mozzarellakugeln 
	 	 	 * 
	 gefüllte Wraps mit Hähnchenfleisch und Salat. 
	 	 	 * 
	 Piccata vom Schwein in Parmesaneihülle 
	 	 	 * 
	 Fischfilet auf Blattspinat m.Sc.Hollandaise  überbacken  
	 	 	 * 
	 Vegetarische Lasagne m.Paprika,Zucchini/Pilze/	 	 	
	 Zwiebeln,Tomate und Käse überbacken  
	 	 	 * 
	 Bohnen m. Speck u.Zwiebeln  
	 Kleine Kartoffeln mit Rosmarin u. Olivenöl /Gnocchis. 
	 	 	 * 
	 Erdbeer Tiramisu/Panna Cotta mit Himbeersauce 
	 Preis pro Person 26,90 € 



Das Italienische Buffet 

	 Parmaschinken mit Melone 
	 	 	 * 
	 Tomate mit Mozzarella und Basilikumpesto	 	 	 	
	 	 * 
	 Vitello Tonato von der Pute/Anti Pasti 
	 	 	 * 
	 Kleine Hackbällchen mit scharfer Tomatensauce 
	 	 	 * 
	 Schafskäsesalat/Tortellinisalat 
	 Ruccolasalat mit Parmesan 
	 	 	 *	  
	 Eingelete Oliven u.Pepperoni 
	 	 	 * 
	 Gegrillte Hähnchenbrust mit Paprikasauce 
	 	 	 * 
	 Schweinrücken „Provence“	 	 	 	 	 	 	
	 Mediterranes Schmorgemüse 
	 	 	 * 
	 Rosmarinkartollen/Pasta /Käseauswahl. 
	 	 	 * 
	 Brot u.Butter Tiramisu/Panna Cotta m. Himbeersauce 
	  
	 Preis pro Person 27,50 € 



Das Spanisch/Italienische Buffet 

	 Tacanitos de Purco(Kleine Tacos m.Schweinefleisch) 
	 	 	 	 *	  
	 Melon con Jambon(Seranoschinken m.Melone) 
	 	 	 	 * 
	 Mejillones(marinierte Muscheln) 
	 	 	 	 * 
	 Pollo ole(kalte scharfe Hähnchenbrust m. Dip) 
	 	 	 	 * 
	 Anti Pasti	 
	 	 	 	 * 
	 Ensaladas(Salate nach Landesrezepten)  
	 	 	 	 * 
	 Paella m.Hühnchenfleisch u.Meeresfrüchten 
	 	 	 	 * 
	 Tagliatelle m. Lachsstreifen in Basilikumsahnesauce 
	 	 	 	 * 
	 Kräuterbraten „ a la Provence“ 
	 	 	 	 * 
	 Käsespezialitäten aus den Ländern 
	 	 	 	 * 
	 Brot u. Butter /Dessertauswahl 

	 Preis pro Person 28,90 € 



Die kleine kulinarische Weltreise
	 Italien:Vitello Tonato/(Kalbfleisch in Thunfischsauce) 
	 Mexico:Taconitos de Puerco(kl.Tacos 	m.Schweinefilet)	 	 	

	 Rußland:Kaulibiak(marinierte Auberginen m. Schafskäse) 

	 Australien:Zucchiniroulade m. Avocado Meerettichfüllung 
	 Spanien:Albondingas(kalte Chilli Hackbällchen m. Tomatendip) 

	 England:Gemüse Frischkäse Tatar auf kl. Kartoffelpuffer 
	 Portugal:Schweinefilet mit Pepperoni u. Datteln gefüllt 
	 Japan:Sushi vom Räucherlachs 
	 USA:Marinierte Paprika m. Thunfisch u. Schafskäse 
	 Frankreich:Geräucherte Gänsebrust mit Feige 
	 Italien:Tomate Mozzarella mit Pesto 
	 Warmer Teil 
	 Italien: Frische Tomatensuppe 
	 Spanien: „Paella“ pikantes Safran Rissoto m. 	 	 	 	
	 	 	 Hühnchenfleisch,Muscheln,Shrimps 
	 Schweiz: „Züricher Geschnetzeltes“ mit Reis	  
	 Salate 
	 Geflügelsalat/Tortellinisalat/Kartoffel-Krabbensalat/	 	
	 Frische Blatsalate m. Dressing/Käseauswahl/Brot Butter 
	 Dessert 
	 Rote Grütze mit Vanillesauce/Obstauswahl 
	 Preis pro Person 33,50 € 



VegetarischeParty 

	 Rote Currylinsensuppe mit Paprikawürfel 
	 	 	 * 
	 Spinatlasagne 	mit Hirtenkäse u.Tomaten	 	 	 	
	 	 	 *	  
	 gefüllte Paprikaschote mit Tomatensoße 
	 	 	 * 
	 Blumenkohl Käse Medaillons 
	 	 	 * 
	 Reis Gemüsepfanne/Kartoffelgratin 
	 	 	 * 
	 Dessert nach Wahl 

	 Preis pro Person 19,90 € 



	 Vegane Party 

	 Bulgursalat m. Paprika, Mais u. Frühlingszwiebeln 
	 	 	 *	 	  
	 Anti Pasti/Tomaten Ruccolasalat mit Walnüssen	  
	 	 	 *	  
	 Gefüllte Champignonköpfe mit Gemüsetatar 
	 	 	 * 
	 gefüllte Zucchini m. veganen Käse überbacken 
	 	 	 * 
	 Veganes Schnitzel in Paprikasauce/Gemüsemix/	 	 	
	 Pfannenkartoffel/ Reis 
	 	 	 * 
	 Brotauswahl u. Butter 

	 Prei pro Person 19,90 € 



Schlemmer Menü 1 

	 Suppe nach Wahl 
	 	 	 * 
	 Gyrosbraten oder Putenbrust	 
	 	 	 * 
	 Sahnekartoffeln 
	 	 	 * 
	 Rote Grütze mit Vanillesauce 
	 Preis pro Person 20,50 € 

	 Schlemmer Menü 2 

	 Suppe nach Wahl 
	 	 	 * 
	 Schweinefiletmedaillons mit Zwiebeln/ 
	 Champignons u.Sc Hollandaise 
	 	 	 * 
	 Gemüseauswahl 
	 	 	 * 
	 Spätzle /Kartoffelgratin 
	 	 	 * 
	 Dessert nach Wahl 
	 Preis pro Person 23,90 € 



Buffet Einschulung 

	 Hochzeitssuppe 
	 	 	 * 
	 Medaillons vom Rind/Schwein und Pute 
	 	 	 * 
	 Salzkartoffeln/Rahmsauce/Kartoffelgratin 
	 	 	 * 
	 Gemüsegratin überbacken oder Gemüseauswahl 
	 	 	 * 
	 Schokoladencreme mit Vanillesauce 
	 Preis pro Person 24,90 € 

	 Buffet Konfirmation 1 

	 Hähnchenbrustfilet mit Champignonsauce 
	 	 	 * 
	 Kartoffelgratin/Kroketten 
	 	 	 * 
	 Gemüse der Saison 
	 	 	 *  
	 Frischer Salat mit Dressing 
	 	 	 * 

Dessert nach Wahl
	 Preis pro Person 22,50 € 



Konfirmationsbuffet 2 

	 Hochzeitssuppe 
	 	 	 * 
	 Schweinefilet im Speckmantel 
	 	 	 * 
	 Hähnchengeschnetzeltes mit Champignons 
	 in Sahnesauce 
	 	 	 * 
	 Gemüseauswahl 
	 	 	 * 
	 Salzkartoffeln 
	 	 	 * 
	 Kartoffelgratin 
	 	 	 * 
	 Frischer Salat nach Wahl 
	 	 	 * 
	 Dessert nach Wahl 

	 Preis pro Person 25,90 €	  



Hochzeitsbuffet 1 

	 Hochzeitssuppe/Crepes m. Räucherlachs u. Frischkäse 
	 	 	 * 
	 Strauchtomaten mit Mozzarella u.Pesto 
	 	 	 * 
	 Sautierte Champignons auf Ruccolasalat m.  
	 Balsamico u. Pfeffer 
	 	 	 * 
	 Medaillons Schweinefilet,Hähnchenbrust u. Hüftsteak  
	 mit Pfeffer u. Sc. Hollandaise 
	 	 	 * 
	 Buntes Ofengemüse m. Paprika, 
	 Zwiebeln,,Aubergine,Zucchini 
	 	 	 * 
	 Kartoffelgratin/Kroketten 
	 Tagliatelle m. Räucherlachs u.  
	 Garnelen in Weissweinsauce 
	 	 	 * 
	 Käseauswahl m. Früchten 
	 Brotauswahl m. Chillibutter/Kräuterbutter 
	 	 	 * 
	 Mascapone mit Himbeeren 
	 Topfencreme mit Biscuit 
	 Preis pro Person 28,90 €	  



Hochzeitsbuffet 2 
	  
	 Hochzeitssuppe 
	 	 	 * 
	 Fischauswahl, Lachs,Forelle u.Makrele 
	 	 	 * 
	 Landschinken m. Honigmelone 
	 	 	 * 
	 Tomatensalat m.Ruccola u.Parmesan 
	 Blattsalate m.Balsamico-Dressing 
	 	 	 * 
	 Krustenschinken in eigener Sauce 
	 	 	 *	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 Hähnchengeschnetzeltes m.Champignons bunten 	 	 	
	 Pfeffer in Weissweinsauce 
	 	 	 * 
	 Gemüseauswahl m.Sc.Hollandaise 
	 Kartoffelgratin/Kroketten. 
	 	 	 * 
	 Käseauswahl m. Früchten 
	 Brotauswahl m. Chillibutter Kräuterbutter 
	 	 	 * 
	 Limetten Quark Mousse/ Mousse au Chocolate  
	 Preis pro Person 29,90 € 



Brunchbuffet 

	 Mini Rösti mit Frischkäse/Fleischsalat/Geflügelsalat 
	 	 	 * 
	 Tomate Mozzarella mit Pesto  
	 	 	 * 
	 Rauchfischvariationen, Lachs Makrele/Forelle/Matjes 
	 	 	 * 
	 Verschiedene Konfitüre 
	 Joghurt/ Müsli/ frische Früchte 
	 	 	 * 
	 Aufschnittplatten m. verschiedenen Wurst u. Käsesorten. 
	 Rührei/Rostbratwürstchen/gebratener Speck 
	 	 	 * 
	 Kartoffelsuppe m.Frühlingszwiebeln/Gyrosbraten 
	 	 	 * 
	 Putengeschnetzeltes m.Kürbis u. Schalotten	  
	 Kartoffelgratin/Grillgemüse m.Peperoni 
	 	 	 * 
	 Variationen von Brot u. Brötchen 
	 	 	 * 
	 Vanillepudding m. Himbeersauce/Rote Grütze 	 	 	
	 m.Vanillesauce 
	 Preis pro Person 23,50 € 



Dessertauswahl
	 Rote Grütze mit Vanillesauce	 	 	 2,20 € 
	 Mousse au Chocolate	 	 	 	 2,50 € 
	 Weiße Mousse	 	 	 	 	 	 2,50 € 
	 Zitronencreme	 	 	 	 	 	 2,20 € 
	 Himbeercreme	 	 	 	 	 	 2,20 € 
	 Tiramisu	 	 	 	 	 	 	 2,80 € 
	 Bayrisch Creme	 	 	 	 	 2,50 € 
	 Obstsalat mit frischen Früchten	 	 2,80 € 
	 Rotweincreme	 	 	 	 	 	 2,50 € 
	 Mandelpudding	 	 	 	 	 2,50 € 
	 Panna Cotta mit Himbeersauce	 	 2,80 € 
	 Wackelpudding versch. Sorten		 	 2,20 € 
	  
	 Kuchenauswahl 
	 Kleine verschiedene Sorten als	 	 1,50 € 
	 Kuchenauswahl 
	 Sprechen Sie uns gerne an 

	 Das sind unsere Buffetvorschläge, die gerne 
	 geändert werden können. 
	 Auch Beilagen, wie z.B Bratkartoffeln/Salzkartoffeln 
	 oder Gemüse wir beraten Sie gerne. 
	 Unsere Buffet`s werden alle mit frischen Lebensmitteln  
	 und  mit Liebe gekocht. 	 	  



Notizen


